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 Mas de 60.000 hectareas
* Influencia de 3 climas (Continental, Atlantico y Mediterraneo)
 Amplitud de suelos y alturas, lo que da una diversidad increible
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e 1987 marca el punto de partida

* Propietarios: Mario Rotllant & Carmen Daurella

* El equipo técnico tiene un peso muy importante en la bodega

e Una construccion moderna (construida en cuatro etapas, 1991, 1996 y 2000, 2019)
en el corazdén del barrio mas tradicional de Rioja: El Barrio de la Estacion.

* Lo clasicoylo moderno(un calado del s.XIX sobre el que se construyé una Bodega
del siglo XXI)
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* Queremos que nuestros vinos muestren la esencia del lugar. Paisaje riojano.
e SOSTENIBILIDAD

* Elegancia

* Apuesta por la I+D+i como motor del progreso.
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* Vinedo en vaso: métodos de viticultura tradicional en Rioja

* 120 hectareas, 70 de ellas nuestras. Se clasifican en distintos vinedos
* Sostenibilidad

* 550 clones de Tempranillo

* Dos perfiles de maduracién del Tempranillo: fruta roja y fruta negra

« Mayoritariamente trabajamos con vinedos de mas de 30 afios
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VITICULTURA SOSTENIBLE
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. PAPEL DE RODA EN EL PROYECTO: i
DEMOSTRADOR 3

e POR QUE — QUE APORTA RODA:
 ENERGIA RENOVABLE.

e USO DE ENERGIA SOLAR-TERMICA PARA
GENERAR CALORy FRIO.

« INTEGRACION DE LOS TUBOS DE VACIO EN LA
ARQUITECTURA DE LA BODEGA: CUIDADO DE
LA ESTETICA DE LAS INSTALACIONES.

 DISMINUCION DEL GASTO ENERGETICO.
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Maceracion prefermentativa en

FRIO
Levaduras naturales
* Tinas de roble francés. Gran inercia

térmica




£k 4k
¥
SHIP2FAIR T¥

Haro . Rioja Alta . Espaiia

FERMENTACION MALOLACTICA

Todos nuestros vinos realizan la Fermentacion Malolactica en roble francés.
Instalamos un sistema de calefaccion por SUELO RADIANTE para tener una temperatura
de 20°C.

Una vez que finaliza la fermentacién malolactica, se abren las ventanas y entra el viento
del norte para bajar la temperatura (estabilizacion).




Sx 3k @
f'% BODEGAS % RODA
SHIPZFAIR




ﬁﬂﬂ

SHIP FAIR “

A a2
> =
CRIANZA

Instalamos un sistema de refrigeracion por SUELO REFRESCANTE para tener una
temperatura de 132C en el periodo estival (estabilizacion).
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HUMEDAD CONTROLADA
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RSESSSIMEJORA DE LA EFICIENCIA ENERGETICA DEL

PROCESODE VINIFICACION-
~ ALMACENAMIENTO/ENVEJECIMIENTO.
¥ }PISJ\)IINUCI()N DEL GASTO (€) ENERGETICO.
.+ VISIBILIDAD. '
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